upgradelU

by Charlotte Wiirdig

Tomatensalat

/utaten

® 400 g Tomaten

¢ 1/2 Handvoll Basilikum

1 Frihlingszwiebel

Spritzer SUSstoff

® 2 EL Olivenol

® 1 EL Aceto Balsamico di Modena
Salz

® Pfeffer

Hinweise und Zubereitung

Tomaten waschen, Strunk entfernen und klein schneiden. Basilikum & Frihlingszwiebeln waschen,

trocken schutteln und in Streifen schneiden.

FUr das Dressing Suf3stoff, Olivendl, Balsamico, Salz und Pfeffer in einer grof3en Schiissel verrihren.

Tomaten und Basilikum unterheben und mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Tipp:

Am besten vor dem Verzehr mindestens 2 Stunden im Kihlschrank ziehen lassen. Noch einmal

abschmecken.

Eine super leckere Beilage, die schnell zubereitet ist.



